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THON ROUGE / RED TUNA
Fondant au fromage frais, sauce aux sardines
Fresh cheese fondant, sardine sauce

NOYER NOIR / BLACK WALNUT
cassis et fleurs
blackcurrant and flowers

Quinta nova rosé 2023 — Douro

TERRE VOLCANIQUE ET MER DES ACORES /
VOLCANIC LAND AND AZOREAN SEA
au crabe avec homard des lles en trompe-l'ceil

with crab and Magdalen Islands lobster trompe-['ceil

Herdade Aldeia de Cima Reserva 2021 — Alentejo — Serra do

Mendro

PETONCLE / SCALLOP
Foie gras et noisette
Foie gras and hazelnut

Taboadella Encruzado Reserva 2022 - Dao
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FLETAN / HALIBUT
de la Cote-Nord en croute de persil et agrumes, concassé de
tomates ancestrales, haricot coco, chourico, huile de persil
from Cote-Nord in a parsley and citrus crust, crushed heirloom
tomatoes, chourico coconut beans, parsley oil

Quinta Nova Unoaked 2022 - Douro

CANNEBERGE / CRANBERRY
Kombucha a la canneberge, crémeux au thuya
Cranberry kombucha, cedar cream

CERF / VENISON
sauce grand veneur, petits fruits, morilles.
Venison, grand veneur sauce, berries, morels

Garrafeira tinto 2019 — Alentejo — Serra do Mendro do Mendro

CHOCOLAT / CHOCOLATE
Fondant au chocolat Bassan au porto, tuile craquante au cacao,
sorbet a la griotte
Bassan chocolate fondant with Port, crunchy cocoa tuile,
Morello Cherry sorbet

Porto Quinta Nova LBV 2018



