
 

 

 

 

 

MENU 

Restaurant Champlain 

31 décembre 2025 

 
Cocktail 

 

Caviar 

 

Bavarois aux huîtres, amandes 

 

Foie gras 

Coing et châtaignes 

 

Pétoncle 

Nori, chou-fleur et truffe 

 

Morue d’Islande 

Sabayon au homard, céleri, jus de volaille corsé 

 

Carré d’agneau 

Chou farci, sauce charcutière aux ris d’agneau 

 
Ciel de Charlevoix 

Fromage bleu, poire, échalote noircie, balsamique 

 
Granité à la bergamote 

Agrumes confits, poivre rose 

 
Saint-Honoré 

Vanille de Madagascar, saveur d’érable 

 
 

Mignardises  
 

MENU 

Restaurant Champlain 

December 31, 2025 

 
Cocktail 

 

Caviar 

 

Oyster Bavarian cream with almonds 

 

Foie gras 

Quince and chestnuts 

 

Scallop 

Nori, cauliflower, truffle  

 

Icelandic cod 

Lobster sabayon, celery, poultry jus 

 

Rack of lamb 

Stuffed cabbage with charcuterie sauce featuring lamb sweetbreads 

 
Blue cheese  

Pear, blackened shallot, balsamic vinegar 

 
Bergamot granita 

Candied citrus fruits and pink peppercorn 

 
Saint-Honoré 

Madagascar vanilla and maple flavour 

 
 

Sweet treats  
 

 


