
 

 

 

 

 

MENU 

Salon Frontenac 

25 décembre 2025 

 
Velouté de panais et de poire, accompagné de petits croûtons   

 
Fruits de mer 

Esturgeon fumé, mayonnaise au raifort et fenouil  

Saumon fumé à froid, crème sure et citron 

Ceviche de pétoncles à la lime et à la coriandre 
Plateaux de sushis variés 

 
Charcuteries et fromages 

Planche de charcuteries et condiments 

Assortiment de pâtés, moutardes et cornichons 

Jambon persillé de Bourgogne  

 
Station salade 

Mesclun, romaine, chou kale 

Olives, oignons rouges, tomates cerises, concombres,  

Radis, artichauts marinés, croûtons & vinaigrettes  

 
Salade de légumes d’hiver rôtis  

Salade de coquillettes, jambon biologique, mayonnaise au piment Gorria et persil  

Salade de lentilles béluga, féta et saumon fumé 

 

 
Contre-filet de bœuf rôti, jus de bœuf réduit 

Dinde de Noël traditionnelle 

Saumon et pétoncles rôtis, purée de patates douces, poireaux et épinards 
Raviolis ricotta et asperges, crème au parmesan 

Légumes du marché, pommes de terre dauphines 

 
Plateau de fromages affinés  

                   Craquelins, beurre de pomme et pains artisanaux 

 
Station desserts 

Pièce montée 

Bûche du temps fêtes 

Gourmandises, macarons et chocolats fins 

MENU 

Frontenac Room 

December 25, 2025 

 
Cream of parsnip and pear, served with croutons 

 
Seafood 

Smoked sturgeon, horseradish mayonnaise and fennel 

Cold smoked salmon, sour cream and lemon 

Scallop ceviche with lime and cilantro  

Various sushi platters 

 
Cold cuts and cheeses 

Platter of cold cuts and condiments 

Assortment of pâtés, mustards and pickles 

Burgundy parsley ham  

 
Make your own salad 

Mesclun, Romaine, Kale, Olives, Red onions, Cherry tomatoes, Cucumbers, Radishes, 

Marinated artichokes, Croutons and vinaigrettes 

 
Roasted winter vegetable salad 

Pasta salad with organic ham, Gorria mayonnaise and parsley  

Beluga lentil salad with feta cheese and smoked salmon  

 
Roasted beef tenderloin, reduced beef jus 

Traditional Christmas turkey 

Roasted salmon and scallops, sweet potato purée, leeks and spinach 

Ricotta and asparagus ravioli, parmesan cream sauce 

Market vegetables, potatoes Dauphine 

 
Refined cheese platter 

Crackers, apple butter and artisan breads 

 
Dessert Station 

Pièce montée 

Yule log cake  

Refined delicacies, Macarons and Fine chocolates 


